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Lineas Actuales de Investigacion

1.

Obtencidn y caracterizacion de ingredientes y alimentos funcionales con valor agregado a partir de
subproductos de la agricultura.

2. Caracterizacion de proteinas vegetales con fines biotecnoldgicos.
Reconocimientos:
3. Becario COFAA Nivel IV
4. Becario EDI Nivel VI
5. Miembro del Sistema Nacional de Investigadores del CONACYT desde Enero del 2007 al 2029
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Formacion de Recursos Humanos
Tesis de Doctorado

Concluidas: 5

2. M.C. Xiomara Patricia Perea Dominguez, dentro del programa Doctorado en Ciencias en

Biotecnologia del IPN, Tesis en progreso. "Efecto bioprotector de carotenoides y compuestos fendlicos
de tomate (Solanum lycopersicum) frente al daio inducido por plaguicidas en eritrocitos y lineas
celulares in vitro."
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Tesis en progreso. "Caracterizacién protedmica y funcional de las principales fracciones proteinicas
de la torta residual de Jatropha curcas no téxica" Fecha de titulacion: Septiembre del 2018.

M.C. Paola Valenzuela Garcia, Evaluacién del potencial antihipertensivo, antioxidante y
funcionalidad fisico-quimica de péptidos de frijol sinaloense para el desarrollo de un producto
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1. Cassandra Montserrat Méndez Gomez Caracterizacién quimicay nutracéutica del aceite y
proteinas hidrolizadas obtenidos mediante la extraccion acuosa enzimatica del subproducto
agroindustrial del chile Jalapefio. (Estudiante del Programa Maestria en Recursos Naturales y
Medio Ambiente, del CIIDIR-IPN, Unidad Sinaloa, Examen 22 de agosto del 2024). En Direccién
conjunta Dr. Chibuike Udeningwe, Dr. Sergio Medina Godoy

2. Francisco Urbina Hernandez. “Impacto de la fertilizaciéon organica en la composicion
nutrimental y el contenido de compuestos bioactivos en el cultivo de frijol”. (Estudiante del
Programa Maestria en Recursos Naturales y Medio Ambiente, del CIIDIR-IPN, Unidad Sinaloa,
Examen 10 de enero del 2024)). En Direccién conjunta Dra. Laura Gabriela Espinosa Alonso, Dr.
Sergio Medina Godoy

3. llA. Irvin José Valdez Borjorquez. Formulacién y evaluacién nutrimental, sensorial y bioactiva de
una pasta tipo espagueti libre de gluten elaborada con proteina y almidén del grano de frijol
Azufrado Higuera. (Estudiante del Programa Maestria en Recursos Naturales y Medio Ambiente, del
CIIDIR-IPN, Unidad Sinaloa, Examen Febrero 2021). En Direccién conjunta Dra. Laura Gabriela
Espinosa Alonso, Dr. Sergio Medina Godoy



